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ANTIPASTI - STARTERS

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI NOSTRANI - 18 €   (1 ,  7)

GAMBERI ROSSI, MANGO, BORETTANE, ACETO BALSAMICO INVECCHIATO E
BOTTARGA - 22 €   (4, 6, 12)

PRIMI - MAIN COURSES

QUINTO QUARTO, SOFFICE DI PATATA, SCALOGNO, E TARTUFO - 17 € (6, 7 ,  9, 12)  

TORTELLO DI ROMBO, BRODO DI SCAMPI E CAVIALE - 22 € (1 ,  2, 3, 4, 7 ,  9, 12 ,  14) 

RISO CARNAROLI, CIME DI RAPA, PANNA ACIDA E ACCIUGHE - 18 € (4, 7 ,  9, 12)  

TAGLIOLINO ALL’ UOVO, CONIGLIO, INFUSO DI PARMIGIANO, ALLORO E 
TARTUFO - 22 € (1 ,  3 ,  6, 7 ,  9, 12)

SELECTION OF UMBRIAN CHARCUTERIE AND CHEESES - 18 €

OFFAL, FLUFFY POTATO CREAM, SHALLOT AND TRUFFLE - 17 €  

 RED SHRIMP, MANGO, BORETTANE ONIONS, AGED BALSAMIC VINEGAR AND ROE- 22 €

TORTELLO WITH TURBOT , SCAMPI BROTH AND CAVIAL - 22 €

EGG NOODLES, RABBIT, PARMESAN INFUSION, BAY LEAF AND TRUFFLE- 22 €

PASTA MISTA DI GRAGNANO, TRIPPA, FAGIOLI AZUKI, PRINCIPE 40 MESI
MONTECRISTO - 17 € (1 ,  7 ,  9, 12) 

GRAGNANO MIXED PASTA, TRIPE, AZUKI BEANS, MONTECRISTO PRINCIPE 40 MONTHS (AGED
CHEESE) - 17 €

SPAGHETTONE MANCINI, CIPOLLOTTO DI CANNARA, RAPETTE, PEPERONCINO,
SENAPE E BASILICO - 17 € (1 ,  7 ,  9, 10)  

SPAGHETTONI MANCINI, CANNARA ONIONS, LITTLE TURNIPS, CHILLI PEPPER, MUSTARD AND
BASIL - 17 €

CARNAROLI RICE, TURNIP GREENS, SOUR CREAM AND ANCHOVIES - 18 €

Menu

QUAGLIA, BIETA, CARDONCELLI E AGRUMI - 18 € (6, 9, 1 1) 
 QUAIL, CHARD, CARDONCELLI MUSHROOMS AND CITRUS FRUITS - 18 €

CRUDO DI MANZO, ALICI DEL CANTABRICO, BURRO SALATO E VEGETALI - 17 €   (4,7 , 12)
RAW BEEF, CANTABRIAN ANCHOVIES, SALTED BUTTER AND VEGETABLES - 17 €



SECONDI - MEAT AND FISH DISHES

DOLCI - DESSERTS

TIRAMISÙ “ESPRESSO” - 8 €

AGNELLO, CIPOLLOTTO, YOGURT, RAPE E ANETO - 25 €   (1 ,  7 ,  9)

SGOMBRO DEL MEDITERRANEO ALLA PUTTANESCA, LATTUGA DI MARE E
SESAMO - 20 € (2, 4, 9, 1 1 ,  14)

PICCIONE, GYOZA, SCAROLA E BURRO D’ANACARDI - 20 € (5, 6, 7 ,  9, 12)

ANIMELLE DI VITELLO, SCAMPI, LENTICCHIE E SANTOREGGIA - 22 € (1 ,  2, 4, 6, 7 ,  9 12)  

 LAMB, SPRING ONIONS, YOGURT, TURNIPS AND DILL - 25 €

MEDITERRANEAN MACKEREL PUTTANESCA STYLE, SEA LETTUCE AND SESAME - 20 €

PIGEON, GYOZA, ESCAROLE AND CASHEW BUTTER - 20 €

VEAL SWEETBREADS, SCAMPI, LENTILS AND SAVORY - 22 €

TIRAMISÙ “ESPRESSO” - 8 € (1 ,  3 ,  7)

ENTRECÔTE DI MANZO 300G  - 25 €   
BEEF ENTRECÔTE 300G - 25 €

Menu

COPERTO - SERVICE 3 € PP

CONTORNI - SIDE DISH

PATATE AL FORNO  /  INSALATA MISTA  /  VERDURA RIPASSATA  - 7 €   
BAKED POTATOES  /  MIXED SALAD  /  SAUTÉED VEGETABLES - 7 €

KERMESSE DI VERDURE  - 9 €   
GRILLED VEGETABLES - 9 €

COW'S MILK RICOTTA ICE CREAM, PINE NUTS, TRUFFLE AND VIOLA OIL “TRADIZIONE” - 10 €

GELATO DI RICOTTA VACCINA, PINOLI, TARTUFO E OLIO VIOLA
“TRADIZIONE” - 10 € (1 ,  7 ,  8) 

PISTACHIO PARFAIT, STRAWBERRY ICE CREAM AND LEMON GEL - 9 €

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO, GELATO ALLA FRAGOLA E GEL DI LIMONE - 9 €(1 ,5,7 ,8, 12) 

SLICED FRUIT - 9 €

TAGLIATA DI FRUTTA - 9 €  

KIWI, DARK CHOCOLATE CREAMY AND KEFIR MILK - 9 €

KIWI, CREMOSO AL CIOCCOLATO FONDENTE E LATTE DI KEFIR - 9 €(1 ,  3, 7) 



DEGUSTAZIONE - TASTING MENU

AGNELLO, CIPOLLOTTO, YOGURT, RAPE E ANETO  (1 ,  7 ,  9)

LAMB, ONION, YOGURT, TURNIPS AND DILL

Menu

QUINTO QUARTO, SOFFICE DI PATATA, SCALOGNO, E TARTUFO (6, 7 ,  9, 12) 

GAMBERI ROSSI, MANGO, BORETTANE, ACETO BALSAMICO INVECCHIATO E
 BOTTARGA  (4, 6, 12) 

 RED SHRIMP, MANGO, BORETTANE ONIONS, AGED BALSAMIC VINEGAR AND ROE

OFFAL, FLUFFY POTATO CREAM, SHALLOT AND TRUFFLE

DEGUSTAZIONE VINI ABBINATI
PAIRED WINE TASTING 

PIETRARIZZO 2021 DOC CANTINA TORNATORE

CARDELLINO 2022 DOC CANTINA ELENA WALCH

MONTEFALCO 2017 SAGRANTINO DOCG SCACCIADIAVOLI 

PASSITO KRESSMANN

6 PORTATE 75.00 €  A PERSONA, IL MENU È DA ORDINARE PER L’INTERO TAVOLO
6 COURSES 75.00 €  PER PERSON, MENU HAS TO BE ODERED FOR THE WHOLE TABLE

 UN CALICE A VINO 35.00 €  A PERSONA - A GLASS PER WINE 35.00 €  PER PERSON

TORTELLO DI ROMBO, BRODO DI SCAMPI E CAVIALE (1 ,  2, 3, 4, 7 ,  9, 12 ,  14) 

TORTELLO WITH TURBOT , SCAMPI BROTH AND CAVIAL

ANIMELLE DI VITELLO, SCAMPI, LENTICCHIE E SANTOREGGIA (1 ,  2, 4, 6, 7 ,  9 12)  
VEAL SWEETBREADS, SCAMPI, LENTILS AND SAVORY 

PISTACHIO PARFAIT, STRAWBERRY ICE CREAM AND LEMON GEL 

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO, GELATO ALLA FRAGOLA E GEL DI LIMONE (1 ,  5, 7 ,  8, 12) 



MENU VEGETARIANO -  VEGETARIAN MENU

Menu
VIGNAROLA TIEPIDA - 16 €   (9, 12) 

LUKEWARM VIGNAROLA - 16 €

MENU DEGUSTAZIONE VEGETARIANO 
 VEGETARIAN TASTING MENU

5 PORTATE 65.00 €  A PERSONA, IL MENU È DA ORDINARE PER L’INTERO TAVOLO
5 COURSES 65.00 €  PER PERSON, MENU HAS TO BE ODERED FOR THE WHOLE TABLE

GAZPACHO DI PEPERONE, VEGETALI E PANE INTEGRALE - 16 €   (1 ,  6, 9, 12) 

PEPPER GAZPACHO, VEGETABLES AND WHOLEMEAL BREAD - 16 €

SPAGHETTONE MANCINI, CIPOLLOTTO DI CANNARA, RAPETTE, PEPERONCINO,
SENAPE E BASILICO - 17 €  (1 ,  7 ,  9, 10) 

SPAGHETTONI MANCINI,CANNARA ONION,LITTLE TURNIPS,CHILLI PEPPER, MUSTARD AND
BASIL- €  17

RISO CARNAROLI, CIME DI RAPA, PANNA ACIDA E LIMONE - 18 € (7, 9, 12)

LARNAROLI RICE, TURNIP GREENS, SOUR CREAM  AND LEMON - 18 €

SEDANO RAPA ALLA GRIGLIA, ZUCCHINE ALLA SCAPECE  E SCALOGNO - 17 € (5,8) 

GRILLED CELERIAC, SCAPECE COURGETTES AND SHALLOTS - 17 €

SOFFICE DI BROCCOLI, LENTICCHIE E TARTUFO - 18 €   (1 ,  7 ,  12) 

BROCCOLI FLAN, LENTILS AND TRUFFLE - 18 €

SEDANO RAPA ALLA GRIGLIA, ZUCCHINE ALLA SCAPECE  E SCALOGNO (5,8) 

VIGNAROLA TIEPIDA (9, 12) 
LUKEWARM VIGNAROLA

GRILLED CELERIAC, SCAPECE COURGETTES AND SHALLOTS

RISO CARNAROLI, CIME DI RAPA, PANNA ACIDA E LIMONE (7, 9, 12)

LARNAROLI RICE, TURNIP GREENS, SOUR CREAM  AND LEMON

SOFFICE DI BROCCOLI, LENTICCHIE E TARTUFO (1 ,  7 ,  12) 

BROCCOLI FLAN, LENTILS AND TRUFFLE

KIWI, CREMOSO AL CIOCCOLATO FONDENTE E LATTE DI KEFIR (1 ,  3, 7) 

KIWI, DARK CHOCOLATE CREAMY AND KEFIR MILK



ALLERGENI

GLUTINE  (1)

CROSTACEI E DERIVATI  (2)

ARACHIDI E DERIVATI  (5)

PEANUTS AND DERICATIVES

GLUTEN

UOVA E DERIVATI  (3)

EGGS AND DERIVATIVES

PESCE E DERIVATI  (4)

FISH AND DERIVATIVES

SOIA E DERIVATI  (6)

SOYA AND DERIVATIVES

LATTE E DERIVATI  (7)

MILK AND DERIVATIVES

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI  (8)

NUTS AND DERIVATIVES 

SEDANO E DERIVATI  (9)

SENAPE E DERIVATI  (10)

CELERY AND DERIVATIVES

MUSTARD AND DERIVATIVES

SEMI DI SESAMO E DERIVATI (11)

SESAME SEEDS AND DERIVATIVES

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI 
A 10 MG/KG 10 MG/L ESPRESSI COME SO2  (12)

LUPINI E DERIVATI  (13)

SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES IN CONCENTRATIONS GREATER THAN 10 MG/KG 
10 MG/L EXPRESSED AS SO2

LUPINS AND DERIVATIVES

MOLLUSCHI E DERIVATI  (14)

SHELLFISH AND DERIVATIVES

CRUSTACEANS AND DERIVATIVES


